
OBJ ECTI F À LA CANTI N E

QU’I LS SOI ENT BI EN  
DANS LEU R ASSI ETTE !

Plus d’infos 
choisyleroi.fr



C’est chose faite, la Municipalité de Choisy-le-Roi est sortie du Syndicat  
Intercommunal de Restauration Collective (SIRESCO). Depuis le 20 février,  
Elior est le nouveau fournisseur des repas scolaires. Sélectionné sur la base 
d’un cahier des charges des plus exigeants, le nouveau prestataire a été choisi  
pour apporter une meilleure qualité dans les assiettes, à prix égal.

Un coût identique  
pour les familles ?

Contrairement aux idées reçues, 
le coût de la restauration sco-

laire restera inchangé pour les 
familles. Le Siresco ayant augmenté 
ses tarifs en 2023, le faible différen-
tiel avec Elior sera pris en charge par 
la Ville.

 Après la réunion publique  
du 15 février 2023, retrouvez  
ici les réponses aux principales 
interrogations des parents d’élèves.

Des repas  
de substitution ?
La Ville a décidé de proposer, avec 
cette nouvelle offre de restauration, 
un repas de substitution de qualité 
pour les enfants ne mangeant pas de 
porc ou de viande (sur inscription des 
parents auprès du service Enfance).
Si vous n’avez pas encore fait votre 
inscription et que vous souhaitez en 
bénéficier, merci d’adresser un mail à 
enfance@choisyleroi.fr

Les repas de substitution proposés 
présenteront des valeurs nutrition-
nelles et diététiques équivalentes aux 
repas standards.

Un nouveau mode d’inscription  
à la cantine plus complexe ? 

Cependant, dans un souci d’organisation 
et de réduction du gaspillage alimen-

taire, une réflexion est en cours pour mettre 
en place un nouveau mode d’inscription à la 
cantine, plus en amont.

NOUVELLE OFFRE  
DE RESTAURATION SCOLAIRE : 

On vous dit tout !

OUI

NON

OUI



Une démarche responsable  
de la cuisine à l’assiette ?

 Des barquettes 100% biodé-
gradables pour l’instant, puis des 

conditionnements et bacs 100% inox pour 
l’ensemble des offices dès janvier 2024.

 Tri, collecte et valorisation des biodé-
chets sur la cuisine centrale de Fresnes et 
sur les offices.

 Tri et valorisation des déchets orga-
niques dans les écoles de la Ville.

Toujours dans un souci 
environnemental et de diversifica-
tion des menus, la Municipalité a 
tenu à proposer 2 repas végéta-
riens par semaine. 200 recettes 
végétariennes « maison » confec-
tionnées avec l ’aide de Chefs 
partenaires ont déjà été testées et 
validées par les enfants. 

Du bio dans  
les assiettes ?

LE + D’ELIOR :
la cuisine centrale de Fresnes,  
dont dépend Choisy, est dotée  
d’un atelier Légumerie  
et d’un atelier Pâtisserie offrant 
aux écoliers des plats et desserts  
de qualité, avec encore plus  
de produits frais.

DANS LE CAHIER  
DES CHARGES,  
PLUSIEURS EXIGENCES :

 Favoriser l’utilisation de produits frais, 
locaux et des préparations « maison » ré-
alisées dans la cuisine de Fresnes. Elior 
travaille avec de nombreux fournis-seurs 
locaux, en partenariat avec la Chambre 
d’Agriculture d’Île-de-France.

 Recourir à des produits  
nobles et labellisés : 

Viandes : Origine France dont Bœuf « VIANDE 
RACÉE », Volaille et Jambon « LABEL ROUGE », 
Œufs Bio, Porc « BLEU BLANC CŒUR »

Poissons : « PÊCHE DURABLE » / « MSC »

Fromages : à la coupe essentiellement, 
avec 2 AOP par mois

Pain bio

Fruits « VERGERS ÉCORESPONSABLES »...

 Développer un partenariat local  
avec un artisan boulanger de la Ville  
(en cours de négociation).

   
L  

  

BIO

OUI

OUI, mais pas que !

Un repas végétarien  
par semaine ? 

NON, pas 1 mais 2 !



Un droit de regard  
pour les parents ? 
La Municipalité souhaite 
réinstaurer la commission 
de restauration avec des  
parents et des enfants.

L’objectif : permettre aux familles, 
via les représentants des parents 
d’élèves, de donner leur avis et 
échanger avec les professionnels 
afin d’installer une vigilance 
citoyenne pour le bon suivi des 
engagements du prestataire.

Un marché  
verrouillé pour  
les années à venir ?

En cas de non-respect du cahier 
des charges, la Municipalité se 

réserve le droit de ne pas reconduire 
le marché avec Elior à l’issue de la 
première année.

Du nouveau  
pour consulter  
les menus ?

Pour consulter les menus, en savoir plus 
sur la qualité, le nutri-score et l’origine 
des plats, ou encore découvrir les di-
verses animations proposées dans les 
cantines de vos enfants, téléchargez 
l’application Smartphone App’Table sur 
https ://apptable.elior.com et créez 
votre compte.

Des cantines  
sous forme de self ?

Les écoles Langevin-Mandela 
et Cachin élémentaires expé-

rimenteront un concept d’Elior « La 
Récré des Papilles » : un restaurant 
éducatif et convivial sous forme 
de self avec du mobilier adapté. 

L’objectif : offrir plus de liberté aux 
élèves pour qu’ils mangent à leur 
rythme, choisissent certains élé-
ments de leur repas et se servent 
eux-mêmes.

À terme, la Municipalité entend 
élargir ce dispositif à d’autres écoles 
de la ville.
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OUI, une appli dédiée !

NON


